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COL-LABORACIO

molt intensa que deixa les plantacions sense [ulles,
almenys pel que fa a lo cara solejmda, avoriant complera-
ment la collita d’olives guan aquestes han de comengar ¢l
creixement.

La mosca que “entatxina® les olives (batrocera oleae)
és una de les plagues més temudes que s'estén arreu de la
Mediterinia. 5i no es fan els raclaments necessaris —aeris
1 localitzats- els estralls que produeix podem arribar a mal-
metre seriosamente la produceid 1 perdre’s axi la major part
de la collita

La verticilosi és una enfermetat vascular que danya els
visos conduciors de la suba, asseca part del ramatge i fins
1 tot arriba a matar I"arbre. Aleeta, sobretot, a una varietat
auctoctona com &8 'cmpell caneter 1 és gairebé endemica
en varielals introduides a les nostres teres con ara la
picual,

CICLE EVOLUTIU DEL FRUIT

Primers d'Abril. Comenca la brotada que donara lloc a
les noves rames. Tembé comenga el creixement de les
inflarescéneies, és a dir, 1o rapa.

Maig Juny. Es producix la floracié que pot ésser més o
mienys llarg: segons les temperatures.

Es considera que hi ha una bona [ecundacid quan queden
cntre 8 1 18 olives per cada 100 de flor.

augmentant a mesura que fnalitea la maduracid. Cal dir
gue atesa aguesta no totes les olives son negres, fins i w,
en podem trobar de completament blangues. Per tant els
particularismes pel que fa al color depenen de la varictat.
El color de la polpa del fruit segueix un procés similar.

LA COLLITA

Arren del terme ln tardano fructificacid de "olivera ha
anat fent el seu curs, milers de capgades argentades treba-
llen en silenci per poder-nos liurar una collita clissica de
tan antiga.

Per trencur-les 1 com a oliva verda es cullen o la darreria
de Setembre o primers d"Octubre. Per fer oli cal comengar
quan ya son madures, s'inicien les tasques de recol.leceid
a mitjan de Novembre i es perllonguen fins Gener o Febrer.

Cal dir que la recollida d'olives del sdl mitjangant
maquines, en algunes comarques veines, sobrepassa lorga
les dates esmentades,

ALGUNES DITES AL VOLTANT DE L'OLI

Que seria de la cuina mediterrinia sense un bon oli d'o-
liva?

L'oli ha estat també Higat i esth a la pictat mediterrimia,
simbol entranyable.

Oli per als esperits crelents 1 per al cos de tothom,

Oli, al capdavall, que crema per o tots, ja fa mil.lennis,
sobre el man mediterrani,

El refrany que diu “per saber 3 'la de
cremar oli” revela el seu origen antic,
de quan es feien servir lumeneres com
amitph d'illuminaeid, Perd fer Hum no
era I"anic servei que se li demanava a
I'oli, també se'| fern servir per fabricar
ungilents, sabo i bilsams 1, sobretot, en

Juny mitjan Juliol. Les petites olives comencen el seu
creixement. En els primers moments aquest sol ésser mol
ripit.

Mitjan Setembre mitjan Octubre. Té lloc la segona
fase de creixement fins a arribar al seu desenvolupament
definitiv,

Mitjan Octubre finals Novembre, Les olives maduren
produint-se el canvi de color de la pell, Primer és de color
verd passant al color groc amb tagues negrenques que van

I'ulimentacio,
Els finicas 1 el babilonis sabien extrau-
e I'oli del sésam, els egipcis del rici,
pero 'oli per aptonomasia sempre ha
estat i és encara "ol d'oliva. 1 quan
i cosa esdeve molt important en uni
civilitzacid determinada  enseguida
s'incorporen els seus valors mitics,
religiosos 1 literans; el poble ripida-
ment en fn dites. En veurem ot seguil
alguns exemples:
Per pregonar 1 seua importincia hi ha
una dita que div “Oui vessa una gota d'oli 6 set anys de
purgatori®

Per enaltir les viruts, una altra ens o saber que “Poli
d’oliva tot mal el cura™

Una altra els palesa els pretesos valors i poders medici-
nals de I'oli “Pel mal de ronyi Uoli d'oliva és el millor”,

Aquesta vols assabentar-nos sobre ln condicid humana
“Qui té la paclla pel manee fa anar Voli alla on vol”

Un cas molt conegut, potser la més imporiant de totes les
dites i encara molt vigent, que ens recorda els riscs i 1%a-




