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1’'olivera

Benjami Barbera i Gustau Viol

Blau transparent de mar encalma-
da, atzur Huminds de cel seré, verd
espurnejond, adés de pampols de vinya
i garrafers, adés de garrofers i taron-
geres i, sobretod, gris d'olivera gue
esdevé argenti gquan apassionant
acaronament del cerg glacat ens mox-
trar Penvers de Vespix fullatee, Ayl oy
la nostra mediterrania, paisatges d’un
pris platejat amb seples dhistoria,
mar d'oliveres en muntanyes i valls,
onalpe aturat sebre fossals ondulaios,

Terres d'una bellesa captivadora,
austera i assossegada que sovint
esdevé poesia,

L'olivers (Mea ewropaea) és de la
familia de les oleicies, de soca | trone
gruixuts, de flors blangues en ramell, la
apa, El seu fruit és "oliva, de taula o
per fer I"oli.

L'oliva és una drupa formada per Lo soldadura de dos cur-
pels de ovard, La seua forma i mida sén molt diverses
segons la varietat,

Es poden distingir tres part:

La pell o epicarpi ¢ color diferent segons 'estan de
maduracid i ln varietat, lins i WL, com a cas curids, es poden
trobar olives completament blanques quan s6n madures, La
pell, coberta de pruina, representa d'un 2 a un 2°5 % del
pes totul de Moliva,

La polpa o mesocarpi ¢s la part camosa on hi ha oli |
les aigiies de vegetacit, Representa entre ¢l 701 el 80 % del
pes del fruit,

El pinyol o endocarpi ¢és lenyds, molt dur i amb una
superficie estrinda dins la qual hi ba la lavor -diven els
entesos que ln varietat reguers duun una gota d'oli a la la-
vor-. El pinyol suposa entre ¢l 151 el 23 % del pes total,

ORIGEN HISTORIC

L'olivers, prolagonista indiscutible de Magriculiura
mediterrinia, (¢ uma Harga historia que va unida a 'evolu-
cia de Vespécie humana i dels conreus que, com el blat i la
vinya, han estat basics en I'alimentacid dels pobles acan-
ciats pel Mare Nostrum (Mar Mediterrania).

L'espicie Qlea ewropen o gqué pertany 1 olivers, ¢ un ori-
gen hibrid, Possiblement siga el resultat de "encreuament
d’especies proximes a ella com: 'olea africana, originiria
d'Arabia i Egipte, I'olea ferruginea, procedent de 1'area
asidtica i I'elea faperring, procedent del sud de Marroc.

Lo dnie gue esti clar és que en algun mament de 1" historia
sorgi el miracle: de 'encrevament d’espéeies va niixer un

arbre, "olivera i amb el transcorrer del temps arribaria o ser
un arbre sagral i milologic,

Els fossils de fulles trobats al sud de I"arxipélag cicladic
sOn el testimoni que la progenitora de "olivera existia jaen
¢l Paleolitic, 35.000 a. C. Les restes més antigues trobades
o Espanya sén les de El Garcel (Almeria) i duten del peri-
ole Nealitic (5,000 a.C. ).

Aquella primera olivera, possiblement, tingué una forma
pareguda a la salvatge o no domesticada que en I"actualitat
coneixem com wlasrre 1 que clentilicument es correspon
amb |"espécie Qlea europea varictat ofeaster

Les analisis més recenis afirmen que U olivera va ser pre-
sent en la seua forma silvestre per tota la conca mediterra-
nia; des de El Garda, limit nord del conreu on es trobaren
vestigis de I'Edat del Bronze, fins Murroe, extrem sud on
els jaciments de Grotte Rassel fan palés que 1"ullastre d’o-
livera va existir al nord d’ Africa des del X1 mil-leni a.C.

Altres teories afirmen que la progenitora de 'olivery va
aparéixer molt abans. Al Villafranguiense segons uns i en
I'Edat Terciiirin segons alires, wribi a la Mediterrinia,
s'expandi i va créixer de manera espontinia per les marges
de la nostra mar.

Aproximadament la domesticacid de Uolivera silvestre, i
la sena explotacid per 'home, es va produir o principis del
Neolilic, cap al 6.000-5.000 a.C. i possiblement en la zona
d'origen de I'espécie, I"area siria-irani de 1" Asia Menor.

Un altra woria diu que I'inici del conreu de 'olivera es
producix u la mateixa zopa perd més tocant a la mar
Mediterrinia, a les costes del Libano i Palestina. Les coli-




