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situada en una zona quasi plana, a 135 metres s.n.m.,
les parets de desnivell no passen d’un metre d*algada,
el cultiu actual és I'olivera, de la varietal *Canetera”™
empeltats ara fa uns anys, abans eren de la varietat
“Farga™, alguns dels exemplars s6n molt vells perd
no molt grans de volum, ¢és caracteristic del terreny,
que no deixa créixer massa grossos els arbres, i és
observable per tota la partida de les Cantereres-Mas
d'en Bosch. En la parcella no s'aprecie ninguna
estructura de vivenda o refugi, la dnica arquitectura
rural que es veu, son les parets de pedra seca. Els peus
de les oliveres velles, molt provablement foren plan-
tats pels agricultors sarrains que van deixar registre de
les seues petxades, mitjangant la cerimica, per tant 'e-
dat de eixes oliveres, estaria al voltant dels 800 als
1000 anys.

RESTES MATERIALS:

El material antropic esta constituit per uns pocs frag-
ments cerimics molt esmicolats per les feines agrico-
les 1 unes quantes pedretes rodades de rin, de diversos
minerals cristalitzats (quarg comii), possiblement uti-
litzades per a jugar.

Totes les cerimiques pertanyen a
I'Edad Mitjana Islimica amb una
cronologia als voltants dels segles
X-XI-XII, apareixen restes de diver-
s08 envasos i un minim donze indi-
vidus.

Només h ha una forma identifica-
ble. corresponent al galbo d'una
olla-marmita de coll ranurat tipica
islimica, la resta dels fragments
pertanyen a diversos cossos globu-
lars indeterminats, de cerimiques
tradicionals comunes fetes a torm, la
majoria de les ceramiques han estal
allisades exteriorment, a I'estil tra-
dicional dels alfars musulmans.
Sobre la wtilitat, la causa o el motiu
de la preséncia d° aquests lipus
d’envasos podem plantejar i enume-
rar diverses hipotesis :

1-) (El motiu? La cerimica esti dins d'una zona d'un
us antropic masiu, pels habitants  d’alqueries medie-
als properes que es dedicaven a explotacio agricola
i ganadera del territori.

2-) ;La causa? Els envasos cerimics van ser amortit-
zals pels treballadors que exercien les tarees agricoles
en este bancal.

3-1) ;La wtilitat? Per contindre aliments, per cuinar,

per menjar.

3-2) ;La utlita? Per contindre aigua, per beure, per
cuinar, per regar.

3-3) ; La utilitat? Envasos per a recol-lectar o transpor-
tar plantes i frus.

EL CULTIU : L'OLIVERA EN EPOCA ISLAMI-
CA

Els cultius d’oliveres estaven molt estesos des de 1"é-
poca romana , els musulmans continuaren aguest tipus
de cultiu, el segon en importincia darrere dels cereals,
es feia un gran (s de tot I"arbre com hem fet invaria-
blement fins meitat del segle XX .

1-) El fruit, les olives s'adobaven i les consumien a
diari, com a plat principal i com a condiment en mul-
titut de guissos (dins de I'olla) .

Els tipus i sistemes d"adobs no defiririen massa, dels
que es preparaven als masos durant el segle XX, hi ha
“cent” maneres d'adobar-les, de les técnigues i mane-
res més senzilles i tradicionals, nomene les quatre téc-
nigues més populars dels masos propers :

(1-2) Olives verdes, cullides poc avang de comengar la
maduracio, trencades-xafades i deixades varios dies (6

Mos Now: valla del termne de lex Coves e Alcald

0 8) en aigua, canviant-la cada dia fins que estiguen
"mortines” que hagen perdut fortor, després ficades en
agua salobrosa (70 grams de sal per cada 3 gots d'ai-
gua), amb plantes aromitiques del terreny ( en especial
el timd 1 saboritxa ), fulla de garrofer, fulla d’olivera.
(1-3) Olives entrades en color, mig madures; ju no es
poden xafar, es fa un tallet a la pell i es procedeix
ficant-les en migua(2 o 3 dies) canviant-la viries vega-
des, despres es procedeix com en el sistema anterior.




