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La Almazara

anios, la moltracidn se ha hecho de vanas formas,

de laboratorios ha habido dos, de oficiales seis, de
gerentes cinco, de encargados tres y de presidentes cinco,
lo que demuestra que no es problema de una persona y
pone dificil la manipulacién de los resultados; sin embargo,
no s¢ pueden negar ciertas diferencias ya que serfa estipi-
do creer que todos los que van a esas almazaras y las dicen
mienten, mas cuando se hace un razonamiento seno apare-
cen.

Lo que se tiene que saber es cual es el rendimiento de
una aceituna sana, madura, con cero de humedad, propor-
cibn de pulpaw/hueso, qué vaniedad, el % que la industria
puede sacar, ¢l error del laboratorio y hablar de una misma
medida.

Los técmicos de la Consejeria de Agricultura dan a las
variedades de Castellon unos rendimientos que van de los
17119 kg % del Caneté al 23/24 kg % de la Farga, s1 los
fabricantes de maquinaria dan alrededor del 80 % lo que se
extrae, asi son 13.6/15.2 kg % y 18.4/19.2 kg %, con una
humedad normal cuando se cosecha del darbol.

He leido en publicaciones de investigacion que a hume-
dad cero hay variedades por debajo del 30 % v otras que
pasan el 50 %, las variedades conocidas que estin en el
cuadro dan el 40/44 %, que a una humedad del 50 % dan
20722 % que al B0 % es 16/17.6 %, con un 40 % de hume-
dad serian 24/26.4 % que al 80% son 19.2/21.12 %. El ren-
dimiento medio de la cooperativa ha sido 19.1 %.

De las que no estin sanas no se puede hacer comparacion
alguna pues pueden perder segin los investigadores hasia

l a Almazara ha dado que decir desde hace muchos

Ramdn Boira

el 60 %.

De las del suelo es dificil comentar, pues hay muchas
varaciones en su composicion tal como pasa el tiempo, lo
que produce una desigualdad entre ellas y mis al cosechar-
las con médquina que se quedan y pueden ser recogidas en
la siguiente recoleccidn.

El laboratorio es la base del problema por dos razones:
una porque mide a la décima de gr, la otra porque analiza
50 gr de olivas. Cuando no habia laboratorio no se media
con esa precision y donde lo hay tampoco se mide con esa
precision: al analizar 50 gr se da el resultado de ellos y se
extiende a toda la partida; como las acertunas no son um-
formes se producen vanaciones, la exactitud esta en la
media y cuantos mis sean los andlisis hechos, mayor es la
exactitud de la media, asi lo dicen los profesores de esta-
distica. Lo preocupante seria si lo extraido por la almazara
no diera lo que da la media de la campafia y si ¢sta no fuera
logica.

Este es el trabajo en la cooperativa y comparado con los
libros, falta compararlo con la competencia.

La competencia compra muchas olivas, pues si todas las
aceitunas las mollurase a partidas, muchos tendrian gue
estar por la noche en la almazara y yo no he oido a nadie
que lo haya estado. Esto demuestra que la gran parte las
molturan en continuo. Si toma la referencia cuando se estd
en plena campaiia, y se sabe el precio del aceite en ¢l mer-
cado mayorista, se ve que el precio que ponen a la oliva es
sobre la base de un rendimiento del 20 % a las del suelo y
del 18 % a las del drbol y se ratifica cuando ponen un ren-
dimiento del 20 % para las subvenciones del aceite.
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