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I’Olivera Morruda

L'olivera en general (Olea europea) &5 de la familia de les oledcies, de soca i
tronc gruinuts, de floes blangues en ramell, la rapa. El seu fruit s oliva, de
taula o per fer I'oli.

L'ofiva és una drupa formada per la soldadura de dos carpels de I'ovan. La
seua forma 1 mida st molt diverses segons Ja varietat. Es poden distingir tres
parts:

La pell o epicarpi #¢ color diferent segons Festat de maduracid i la vanetal,
fins  tot, com a cas estrany, s poden trobar olives completament blanques quan
s0n madures -els dedicaré més avant un escrit-, La pell, coberta de pruina, repre-
senta d'un 2 un 2'5 % del pes total de Ioliva.

La polpa o mesocarpi & la part camosa on hi ha 'oli i les aigiies de vegeta-
cid. Representa entre el T0 i el 80 % del pes del fruit

E1 pinyol o endocarpi és llenyos, molt dur i amb una superficie estriada dins
T guial bi ha Ja lavor -he seatit dir als entesos que Ja varietal reguers dun una
gota d'oli a la Ilavor-. E1 pinyol suposa entre el 15 1 ¢l 23 % del pes tofal.

(Nivere morrruda de dues sogues,

Les noticies més antigues del cultiv de Iolivera i de I'elaboracid de Toli cns
venen de 'extrem oriental de la Mediterrinia, 3000 anys ahans de Cnst comenga
a Fenicia, Siria, Palestina 1 Egipte. L'historiador grec Estrabd (60 anys a.c.) ja
ens parla de I'excel.lent oli que pruduia Xipre.

El conreu de 'olivera va entrar a Europa per les costes de Turquia | Grécia.
Els grecs propagaren I'olivera i tingueren en gran estima el seu oli. Roses.
Empiries, Tarragona, Dénia | Milaga son, entre altres, punts d'entrada de 'oli-
verd a Jes nostres temes. Els romans n'estengueren el conren a [tilia, a les cos-
tes de la Mediterrinia occidental i a les provincies interiors de la Hispinia.
L'emperador Adria, nascut a la Bética, va adoptar la branca d'olivera per a sim-
bol de la Hispinia romana.

Velles oliveres marriides

B. Barbera

Els iirabs durant ¢ls 700 anys d'estada a la Peninsula [hérica introduiren mol-
tes millores a 1"agricultura en general i en les tcaiques per a ['obtencid de I'oli.
Recordem que el lloc on s'estreu |'oli, alméssera és paraula dongen arab.

Al seghe XVII hom passa, de produir per satisfer |"autoconsum, als conreus
excedents, amb els quals es pot comerciar i obdenir rendes. En algunes comar-
ques es redueix ¢l conreu dels cererals i augmenta la plantacio d'oliveres.

Durant el segle XIX ¢l cultiu perd temeny: ['oli no & tan rendible com e i,
les gelades hagudes entre 1817 i 1835 obligaren a la taki dalguns arbees, apa-
reixen altres olis vegetals en ¢l consum doméstic, substituci6 de I'oli pel petro-
li 1 ¢l gas en la il huminacid i la competéncia de |'oli italii, més refinat, que a poc
a poc ens desplach dels mercals amencans.

Al segle XX cal esmentar les gelades de 1956 que ocusionaren estralls consi-
derablies que encara son vius en Ja memiia de molta gent. En la década dels 94,
i degut a la divulgacio adient de les propietats benefactores de 1'oli d'oliva, n'ha
augmentat ¢l seu consum fent rendier a confianga en el futur concretada en
noves plantacions.

Fins aci he fet un petit recomegut dins 1 Harga i ampla evolucié d'un culti,
d"un arbre tan ligat a la Mediterrinia com ¢s |'olivera.

Les técnigues han evolucionat, els lauradors per plantar bes oliveres es com-
pren als vivers on les reprodueinen mitjingant estaquetes o varetes amb ['ajut
d'hormones i sota unes condicions adients de temperatura | humitat. Enrera ha
quedat per semipre Ja fag pal.lida cansada i suida del laborids camperol medite-
mani {rescant per la malea amb I'aixd a ko mi i un fardell d'ullastres a 'esquena
per empeltar-los i plantar-los. Aixd si, gaudint dels cants dels ocells, de les pri-
meres cigales despertades de la letargia hivemal i del perfum de romers, faigo-
les i mipells.

A hores ' ara son tantes les varietats d'oliveres que podem dir que cada regid,
cada comarca olivarera 1€ les propies. B¢, una d'aquestes varietats conrades al
terme de les Coves era la mormuda, No és tracta de | actual mormut roig o reguers,
¢s una varietat pairebé desapareguda. Les poques plantacions que hi havia o les
han armancades o les han empeltades d'altres varietats, principalment caneteres
0 Senieres.

L'oliva &s leugerament més petita que ka reguers | acaba amb un mugrd menys
perceptible que aquesta.

L'arbre és ficil de reconéiner per les fulles, una mica cargolades, de cuticula
més resistent i d'un verd fose carateristic. No es caracteritzen per alies produ-
cions, ans bé a I'inrevés, 2 més a més, exigeinen tema de bona qualitat. Es per
aind que la preséncia de les velles oliveres mormudes, de soques sempre mol
grosscs, l nostre terme, &5 testimonal,

En canvi I'oli que produien era molt apreciat per ka seua qualitat i perque, de
tots, era ¢l que més creixia a Ja paella.

Les fulles § ef frui



