APICULTURA

volupatl una tecnica forgo
depuroda que consisteix a
xuclar amb una palla la mel
de les bresquas i sorlir-se’n
escapols del fidel exércit olat.
Son molt llépols i el dole
xorop els lorna bojos.

La mel &s el producte elabe-
rat per les ohelles a partir del
néctar de les llors, o da secre-
cions de paris vives de les
plantes que liben, fransfor-
men, combinen amb subldn-
cies especifiques propies,
emmagatzemen | deixen
madurar a les bresques de
I'arna.

Les abelles treballen sempre
que al fred i la lluminositat o
permetin, Aquestes condi-
cions s6n oplimes a la
Mediterrania, A mes a més
tenim fors meliferes en abun-
dor: romani, farigola, espi-
gol, schorifja, botja, argela-
ga, cipell, card panical, efc.
El ventall mai s'acoba, cal
afegir també tols els arbres
conreats. Aixod fa que la nos-
tra mel sigui de les millors del
mén,

Quan no hi ha cap espécie
de flor que hi predomini clo-
rament s'anomena polifloral
o mil flors. 5i procedeix d'una
determinoda flor, aguesta i
transmet les seves caracheristi-
ques aromatiques i de gust,
llovors es trocta d'una mel
monofloral,

En algunes comargues hi

ha una col.laboracié entre
Eugams i apicullors que

eneficic amb dues parts.
Labella &5 un insecte palinit-
zador, aougmenten el rendi-
ment de les collites en percen-
talges que paden arribar fins
al cinquanta per cent,

La mel s energia pura, és
una dissolucié concentrada
de sucres simples i pefites
guonfitals de  profeines |
maléria grassa, També conté
vitamines, substéncies mine-
rals i Gcids orgénics, ete. Es
un aliment mell opreciot,
Endemés diven que remedia
I'anemia, I'escorbut i el raqui-
tisma,

Degut a l'olt percentatge de
sucres | el boix percentolge
d'aigua, lo mel és un produc-
te de Ffacil conservacié.
Malgrat lot, és aconselloble
guardar-la en anvas tancat |
en lloc fose. A llarg termini i
sotmesa a l'accié de alles lem-
perolures s'envelleix i perd o
poc a poc llurs caracleristi-
ques. Lo cristalitzacié de la
mel &s notural | no vel dir que
sigui malmesa, escalfant-la
suaument i torna sa fluidesa
habitual, {abans d'endoleir els
bunyols i les figues albarda-
des, si ba temps que &s dins la
gerra, cal escalfar-la). Sempre
ha endoleit la pastisseria tro-
dicinal, dins i tet, el seu toc
mégic ha enriquit alguns plots
salals prou coneguts,

Cal parlor-ne també d'ol-
tres productes que s'hi troben
a l'arna:

El pol.len, pols emesa per
les anteres de les flors per o
fecundar els oculs, és usot
com o complement dietatic.

Lo gelea reial, secrecié d'u-
nes glandules de les obreres
de menys de quinze dies de
vida que serviex d'aliment de
les larves i de la reino, és un
producte forca escas empral
en cosmética i en dermatolo-
gic.

la cera, producte segregat
per les obreres després del
quinzeé dia de vida que,
formo part de I'estructura de
los bresques, es recica per
r:lpﬂ;Fi!an de bell nou en
apicullura (dins les caixes s'hi
fiquen bresques iniciades),
lambé s'usa a les induskries

guimigues | farmaceutiques.

El prapalis, substancia ela-
borada per les abelles a par-
fir de resines i gomes vege-
tals, se'n serveisen per lapar
els forats i les erquerdes dels
ruscs | per a recobrir el cos
dels petits animals o dels
insactes grossos morts dins
del rusc. També se n'oprofita
la farmacelegio i la medici-
na.

Me'n recordo molt be quan
mon pare reparava als basos
vells alaquinant els petits
forats amb llana d'ovella i els
més grans amb trossos de
suro units per filferra. Un cop
Feixam d'cbelles era dinire
eomencaven o ancimenlar
amb el propolis les petites
escletxes que ens havien pas-
sot desopercebudes, el mateix
que la llana i el filferre.
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