ENTRE CASSOLES

SOPA
DE
' ALMENDRAS
LA

A
HIERBABUENA

INGREDIENTES: 300 gr. de ulmendras, 11 de
caldi de pallo, 4 rehanadas de pan, 5 dicnes de

| aju, hierhabuens ¥ comine al gusto, aceile y sl
PREPARACION: 1 umt sartén con sceite calien
e fredr bos jos, s almendras v ¢l pan en el ore
dlen indicade, y retirr del fuego. Colocar estos
mgredientes en un mislero ¥ omachacaron i
hastn obtener una masa compacta, En i comae
Iy pesneer el ealelos o calentiir, hodic 1 Meghabiacna
¥ los conuos, sasonar, verfer Nnalmeme el majn
il del moster v dejar cocer media hora, guitar la
gra del cabdo con una espumiden

EN trice de o sopa e que 1o hierbaliiena teie
que ser fresca v los comines receen machacados.

ES UNA IDEA DE...

En este niimero de Tossal gros, éstas son mis ideas
v SOPA DE ALMENDRAS A LA HIERBABUENA
v ROLLITOS DE MOLLO RELLENOS [ SETAS
v PAN DULCE

ROLLITOS
DE
POLLO
RELLENOS
DE SETAS

INGREDENTES: 4 pechupes desdetala, 50 g1, e jamda. 100 21
e sptas, I wan de Inch eviapodada, | il mantgedl, | b
anl cha i de Cpworio o Jerer, barms, pum ralbids sl § pleieots

MIM Abre | pectesai (il [ minad coma e libn

et wolire of mimed, aplineis oon ba minn &) morien §
sactimestas eom i Conn Res setas en i fims, sillédae
w1 e e i oot sl v o i o v
e oees e mmimes, Pon encinin & |s poclioess o fanidn
curlndo (oo v lis setis, enriates v S, pésalas por s,

bt bl it 3 pem ralllo ¥ pomlis ¢ b ssesdin con el g i [
o e | sete y el aesto e mantequilly, Tapsls v b5l
concess unioes g mvmnics o e e sz, dhindalies B veehis Mercla

1 beche oot el retb el Devn Balich ¥ niceichn ihe 1w ek

s, meriuadtoch ¥ dalo Cocer anis msEs i

ceeenneee-INLANMA CELIA.........

AN
DULCE

PREPARACION: Cun ¢! i dluen de dlos anerione)
pricdes elabirar un postre oo
Cona el pan en rebansdys y coloca una capa sohne
i fuewle, el pon olge capa de modags de
WNENG Y Ui pass, repite B operacidn faat
complednr I fuente, A comimesidn calienta lecke,
ailade anbcar al gusto v vidrclo solve el pan, Jas
MARENAL ¥ [28 pasas hasla qoe quede cubiesto,
Meicle al homo uncs gquince minwos vy déjalo
endriar,
Fstn reveni se b dedion muy en especial o Victor B
porgue en el el primcipal ingredienss es o pan y por
supnackio @ sis combinuos aniboulos pefeneniey al pan,
U sifuelin

MEIRLICOS . ASITICIROS
Bl biearbonia)a ¢5 an buen anilientidor para los ammanios de zagatos, ya goe supn-
me ol oloe carscteristico del colzado.
= s manchas de dxmlo en o o s quian enpapindoks coa pumo de limda i
dejdmiolas secar al sul
Pesrm que ls sl ivis s humediacn dento del salens, intmduce wis gramitos de e,
Toded los cristubes de i casa quedasin oy brillontes s prepuras una mezela n - Meach natural contra In ongera, Do cocharadas soperas de misl, une de acelte
prartes izakes de aloohol y aguae v b secas con papel de peritdicn; de oliva y otra de cumms de lindn, Témate una ciechirda de ese preparado tres veces
- il ver que Lives cortinas ¥ visillos, naolviles aftadic al ag s del ditime aclurs:  al dia,

do e cuchirada soper de wedcar para que ies cortings queden almidoadas;

- 5i tu fregaders ey de acern moxidable, puedes dude brillo frolando con un paiia
emipupado en wleohol de geenar,

- [l alor dhe Lt ediflioe desaparcoent s ¢chas iin oo de beclwe ol mpoa cumnds cmpic
e 8 hervir
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PLACA D'ESPANYA, 20
LES COVES
TEL 42-60-35

TEL. 42 71 12 - 42 63 54
LES COVES DE VINROMA




