ENTRE CASSOLES

INGREDIENTES:

Se hace una pasla brise o pasta Que-
brada. 8§ puceros. 50 s, de mantedquilla.
4 huevos, LA botella de nula. 50 grs.
quesn mdladae.

PREPARACION:

S frien los puerras con lamantegquilla,
cuindo eslén licrnos s¢ les anade 1os
huevos batidos con lo noata, se cubre un
molde para tartas con la pasta brise ¥ 52
incorponn los puerros con la salsa, se
expulvored de gueso rallado y se cuece al
horno durante cuaranta minufas,

+ TARTA DE PUERROS
¥ SALMON FRESCO EN RODAJAS
v TASTEL DE PINA

¥l SALMON FRESCO
EN RODAJAS

INGREDMIEMNTES:
Salmdi. Sal. Pimienta. Limon. Mante-
quilla, Huewvas, 1 viso de cavi,

PREPARACION:

Se pone el salmdn a micerar un rako an-
les con sal, pimicnle ¥ un chormg de -
mor. En una fuente de horno so ponen
unas dados de mantaquilla, se incorpori
&l salmon, metemos i luente al hotmnao y
al el ele i pear de nyinulos se saca del
horno. En el vaso dal tarmix se pone el
jupo con una vema de huevo y un vasn
de cava, 52 pase por la batidora v se cu-
hre ol salmdn, se introduce otra vez an el
horno durante sigle o diex minubos.
Se acompana de purd de patatas,

ES UNA IDEA DE ..eerrervssrenneeaeVMUAMA. CELLA

Fn este nomerns de Tossel Gros seguimos teniendo lo colaboracion de una boena amiga, M Car-
men Sales, cspere que sus recetas os gusien o todos:

INGREDIENTES:

| bate de pida de |F2 kg amicar que-
madin, 1 vaso de deucar, 1 vaso de ha-
rina, 3 huevos enteros, 1 sobre de Royal,
I copita de licor de Charlreuse,

PREPARACION:

Se pone azucar en 2l molde y se quems,
ge coloenn encima 3 rodajus de pita v el
resto de los ingredientes s¢ pasan por la
baticlara, s¢ anaden en el molds ¥ 52 cue-
cen duramde 172 hora.

Cuande esto cocido se saca y en el bizeo-
cho ealiente se rocia 1/2 vaso de licor
mezctadoeon 102 viso de sumo de pina.
S¢ dejd enlridr ¥ o ld nevera,

[Teic.

TRUCS CASOLANS

¢ Para limpiat la pantalla del lelevisor y gque se mantenga en pecfectos condiciones, pasaun pano empapado con limdn por su super-

¥ Aplicaun choreito de vinagres por fa noche an by juntas de los grifos, o la mafang sigaiente pasa un eepillo de dicontes usado por 1as
Juntas, ¥ losuciedad deseprrecerd sin esluerao.
¢ Sidesens que los woemates verdes maduren con rapidez, envuelve cada uno en papel de periodico ¥ colocalos en un silin resco; en

un par de dias estardin a punto.

¥ Silas tijeres no corten hien, procha o alilodas o cuse, eortundo Llicas de papel de 1ia.

Pescados

ANOL

TEL.42 71 12 - 42 63 54
LES COVES DE VINROMA

Bar-Restaurant

HABITACIONS

PLACA IYESPANYA, 20
LES COVES




